
 

Lundi 29 Mardi 30 Mercredi 1er Jeudi 02 Vendredi 03 Samedi 04 Dimanche 05 

Déjeuner 

 

ALLUMETTES AU 
FROMAGE 

 
ESCALOPE DE 

VOLAILLE 
 

BLETTES AU JUS 
 

CANTAL 
 

FRUITS 

SALADE VERTE AUX 
ŒUFS 

 
TRIPES À LA MODE 

DE CAEN 
 

POMMES DE TERRE 
VAPEUR 

 
PETITS SUISSES 

 
COMPOTE DE 

POIRES 

SALADE DE 
HARICOTS BLANCS 

 
PAUPIETTE DE 

VEAU 
 

POÊLÉE DE 
LÉGUMES 

 
BREBICRÈME 

 
TARTE AUX 

POMMES 

CARPACCIO 
TOMATES 

MOZZARELLA 
 

SAUCISSE-MERGUEZ 
 

RATTES PERSILLÉES 
 

FROMAGE BLANC 
COULIS FRUITS 

ROUGES 
 

POMMES 
CARAMÉLISÉES-
GLACE VANILLE 

SALADE DE PÂTES 
COMPOSÉE 

 
FILET DE POISSON À 

LA GRENOBLOISE 
 

CHOU FLEUR 
 

FROMAGE 
 

CRÈME AU CARAMEL 

SALADE VERTE ET DÉS 
DE FROMAGE 

 
TOMATES FARCIES 

 
RIZ 

 
FROMAGE BLANC 

 
FRUITS 

MELON 
 

CUISSE DE LAPIN AU 
ROMARIN 

 
CHAMPIGNONS 

PERSILLÉS 
 

ST NECTAIRE 
 

BEIGNET AUX 
POMMES 

Dîner 

POTAGE 
 

QUENELLES SAUCE 
TOMATE 

 
FROMAGE 

 
COCKTAIL DE 

FRUITS 

POTAGE 
 

JAMBON BLANC/
BEURRE 

 
FROMAGE 

 
FAR BRETON 

VELOUTÉ DE 
COURGETTE/KIRI 

 
TORTELLINIS 

SAUCE FORESTIÈRE 
 

FROMAGE BLANC 
 

FRUITS 

POTAGE 
 

TERRINE POISSON - 
MAYONNAISE 

 
FROMAGE 

 
MOUSSE CITRON 

POTAGE 
 

QUICHE LORRAINE 
 

FROMAGE 
 

FRUITS 

POTAGE 
 

MACÉDOINE/ŒUF 
MAYONNAISE 

 
FROMAGE 

 
FLAN CHOCOLAT 

SOUPE DE 
VERMICELLES 

 
TÊTE ROULÉE 

 
FROMAGE 

 
COMPOTE 

     Semaine 27   

      Du  29 juin au 05 juillet 2026 

Menus 


